
Metzgerwirt – с 1730 года

Добро пожаловать в новый ресторан Metzgerwirt. 
Замечательно, что вы пришли!

Благодаря своей близости к дворцу Нимфенбург и Нимфенбургскому 
каналу ресторан Metzgerwirt прекрасно расположен, сюда приятно 
зайти после длительной прогулки или посещения дворца. Здесь можно 
посидеть как в одном из гостевых помещений, так и летом во дворике. 
Дайте нашим сотрудникам побаловать вас!

История Metzgerwirt уходит корнями в далекий 1730 год. В Баварском 
государственном архиве была обнаружена дарственная грамота от 
курфюрста Карла Альбрехта мяснику Адаму Зейфриду и сапожнику 
Леонарду Глацу на владение участком под застройку, на котором на тот 
момент уже находилось здание. Тогда стояла задача разместить вокруг 
дворца ремесленные предприятия, которые бы смогли обеспечивать 
дворцовых служащих. За многие годы подворье сменило нескольких 
хозяев, в том числе и фирму Löwenbräu AG (с 1906 года), которая в 1930 
году присвоила ресторану название Metzgerwirt. В 1991 году ресторан 
был приобретен сегодняшними владельцами, семьей Кершер. 
Она наняла делать ремонт таких «чутких» рабочих, которые смогли 
сохранить как можно больше деталей былой старины. 

Последние ремонтные работы проводились в 2018 году, а в результате 
вы можете убедиться сами.

Надеемся, что вам у нас понравится!

Ваш коллектив Metzgerwirt



Супы

Суповая миска говяжьего бульона с ломтиками блинчика или 
с фрикадельками из печени  € 5,50

Картофельный суп с жареным шпиком и хлебными сухариками € 5,50

закуски

Говяжий тартар с флер-де-сель, каперсами, филе анчоусов и яйцом с маслом
и поджаренным домашним хлебом для маринования за столом €  15,30

Карпаччо из свеклы с карамелизированным козьим сыром и жареными 
кедровыми орешками, подается с домашним хлебом €  13,80

Семга в домашнем маринаде на драниках из картофеля и цуккини, 
маленький микс салатов и соус из горчицы и инжира €  13,70

Салаты

Свежий салат с рынка под соусом из оливкового масла и 
бальзамического уксуса и крутоны €  10,80

 … с жареными кусочками индейки и салом €  13,50

 … с авокадо и коктейльными помидорами €  13,30 

 … с креветками на шпажке и чесночным соусом €  16,90

Красный салат из киноа с имбирем, фенхелем, 
жареными кедровыми орешками и брынзой с гриля €  16,90

Цены включают в себя обслуживание и НДС, но не включают в себя чаевые.
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Главные блюда

6 жареных сосисок с кислой капустой с салом и подливой € 9,50 

Шницель «по-венски»  (свинина или индейка) 

 … с салатом из картофеля и огурцов € 12,50

 … с  жареным картофелем и салатом € 14,90

Тафельшпиц из мяса молодых бычков под соусом из корнеплодов с отварным 
картофелем, с ломтиками овощей и свеженатертым хреном с яблоками € 14,50

Свиное жаркое прямо из печи из мяса лопатки с двумя видами клецок и  
с салатом из капусты и шпика € 14,50

Мюнхенский шницель в панировке из горчицы и хрена  
с салатом из картофеля и огурцов € 16,30

Венский шницель из телятины, зажаренный в бочечном сливочном масле, 
с жареным картофелем, брусникой и салатом € 22,50

Ростбиф с луком из филейной части баварской телки  
с поджаристым картофелем и салатом  € 24,80 

Порция хрустящей утки из печи с красной капустой 
с яблоками и клецкой 

 … 1/4 утка € 15,80

 … 1/2 утка  € 18,50 

Маленький говяжий стейк из филейной части (160 г)  
со свежим салатом с рынка и маслом с травами € 17,80

Швабская филейная сковородка (филе говядины и свинины  
на домашних шпетцле под сливочно-шампиньонным соусом € 18,90

Жареная форель с лимонным маслом и картофелем  
с травами и салатом € 19,20

Филе окуня в корочке из трав и орехов  
с листовым шпинатом и картофелем с петрушкой € 23,80
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Вегетарианские

Клецки из шпината с коричневым маслом и горным сыром €  13,50

Домашние сырные шпетцле с жареным луком €  12,50

Средиземноморские овощи с брынзой с гриля и медом €  14,80

Грибы в сливках с хлебными клецками €  14,30

Десерты

Ассорти из мороженого €  3,60

 … со сливками €  4,20

Кайзершмаррн с яблочным муссом, изюмом, 
миндалем, ромом
Подается для одного (503), двух (504) или трех (505) лиц                                 € 9,50 / 13,80 / 17,80

3 яблочных пирожка, запеченных в тесте на пиве Augusti ner, 
с коричным сахаром и ванильным мороженым €  8,50

Яблочный штрудель с ванильным соусом и сливками €  7,80

Гарниры

Смешанный гарнирный салат под домашним соусом €  4,20

Домашний картофельный салат €  3,80

Капустный салат со шпиком €  3,80

Красная капуста с дольками яблока €  3,80

Порция жареного картофеля с корочкой €  3,80

Хлебные клецки с соусом €  3,80

Картофельные клецки с соусом €  3,20

Домашние шпетцле с соусом €  3,20

Маленький смешанный салат €  3,60

Средиземноморские овощи €  3,80

ОБЕДАТЬ
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Полдник

Свежий крестьянский хлеб со шкварками €  3,80

Свежий крестьянский хлеб с луком-резанцом €  3,80 

Свежий кренделек €  1,50

Домашняя обацда с красным луком, 
луком-резанцом и домашним хлебом €  9,80

Баварский колбасный салат из регенсбургкских колбасок 
с красным луком, маринованными огурцами, луком-резанцом и хлебом €  8,50

Швейцарский колбасный салат из регенсбургкских колбасок 
с эмментальским сыром, луком, маринованными огурцами и хлебом €  9,50
    
Домашний холодец со штирским тыквенным маслом 
и жареным картофелем €  9,90

Полдничное ассорти
Домашние телячьи фрикадельки, холодное жаркое, копченая 
грудка индейки, тирольский шпик, сырокопченая ветчина, 
копченая колбаса с перцем, домашняя обацда с горным 
сыром средней зрелости, маринованный огурец, свежий хрен €  13,50

2 свежих белых телячьи колбаски с горчицей Händlmaier и крендельком €  6,80
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Пиво Augusti ner

Светлый лагер 0,5 л €  4,20

Пшеничное пиво  0,5 л €  4,60

Русн  0,5 л €  4,20

Радлер (пиво с лимонадом) 0,5 л €  4,20

Edelstoff  0,5 л €  4,50

Темное 0,5 л €  4,50

Maximator, крепкое пиво 0,5 л €  4,80

Майбок, крепкое пиво «бок» 0,5 л  €  4,80

Пиво к Октоберфест 0,5 л €  4,80

пшеничное пиво Kaltenberg 

König Ludwig, темное 0,5 л €  4,60

König Ludwig, легкое 0,5 л €  4,60

König Ludwig, безалкогольное 0,5 л €  4,60

Безалкогольное пиво

Clausthaler 0,5 л €  4,60

Вода

Adelholzener с газом 0,25 л €  3,10
Adelholzener без газа 0,25 л €  3,10

Adelholzener с газом 0,75 л €  6,20
Adelholzener без газа 0,75 л €  6,20

Столовая вода 0,4 л €  3,80

НАПИТКИ

Лимонад

Кока-кола 0,2 л €  3,30

Кока-кола свет  0,2 л €  3,30

Фанта 0,2 л €  3,30

Шпеци (кола с фантой) 0,5 л €  4,00

Лимонный лимонад 0,5 л  €  3,90

Имбирный лимонад 0,2 л €  3,90

тоник 0,2 л €  3,90

биттер лемон 0,2 л €  3,90

Соки & Шорле

Яблочный с мякотью 0,2 л €  3,30

смородиновый 0,2 л €  3,30

маракуйя 0,2 л €  3,30

ревеневый 0,2 л €  3,30

апельсиновый 0,2 л €  3,30

Шорле 
(соки с минеральной водой) 0,4 л €  4,00

Шорле из бузины с 
минеральной водой и свежей 
мятой, сладкий или кислый 0,4 л €  4,70
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КАРТА ВИН 

Белое:

Грюнер Вельтлинер, винодельня Pleil, марочное вино, Вайнфиртель €  5,90   €  20,00
Оно пахнет летом, свежими яблоками «Гренни Смит» в сопровождении  
цитрусового аромата, белого перца и свежескошенного луга. Короткий вкус  
очень ясный, свежий и прямой.  

Шойребе и рислинг «Nachschlag», винодельня Stahl, Франкония   €  6,50   €  22,00
Букет, напоминающий ананас, цитрусы и мускат. К короткому вкусу  
присоединяются тонкие перечные, но все же элегантные нюансы. Легкое, при  
этом сочное вино с изысканной, почти игристой кислинкой в послевкусии.

Шардоне д°Абруццо, Cantina Spinelli, IGT, Абруццо €  6,20   €  21,00
Оно сооблазняет нос интенсивным ароматом тропических фруктов и тонкими  
минеральными нотками. На языке оно полное и интенсивное с освежающей  
кислотой, фруктово-тропическими нюансами и замечательным балансом.   

Пино-блан Scherner Kleinhans €  6,90   €  23,00
Это пино-блан полностью проявляет свои способности: оно тает во рту от  
элегантности! С нежным ароматом апельсинов, мирабели, груши и цветков  
это пино-блан творит волшебство. Его вкус ясный как горный ручеек,  
при этом оно кремисто-полное и сочное с очень долгим послевкусием!

Розовое:

Розовое монтепульчано «Cerasuolo» Spinelli, DOC, Абруццо €  5,90 €  20,00
«Cerasuolo» обозначает вишнево-красный. И именно таким является  
это вино в носу и на небе. Свежая вишня!!!

Красное:

Цвайгельт, винодельня Pleil, марочное вино, Вайнфиртель €  6,20 €  21,00
Ласкающие вишня и черешня с нотками темного шоколада и ванили.  
Нежная кислинка с мягкой консистенцией, с очень гармоничной  
остаточной сладостью.

Красное «Juventa Cuvée», Divino Norheim, Франкония €  6,50 €  22,00
Нос интенсивно ощущает восточные ароматы, цветочный букет и  
фруктово-ягодные нотки. Короткий вкус сухой, сочный, пряный со сливами и  
вишней. В послевкусии – бузина, гранат и восточные ароматы. 

Примитиво, IGT, Masseria del Fauno, Апулия €  6,50  €  22,00
Множество красных фруктов, таких как ежевика, клубника и вишня  
сталкиваются в этом сочном и полновкусном примитиво с пряными  
ароматами, такими как гвоздика, шоколад и мокко.

Неро д‘Авола, DOC, Messer del Fauno, Сицилия  €  5,90 €  20,00
У него интенсивная палитра ароматов от сливы, черники, темной вишни,  
лакрицы вплоть до тонких специй. У него соблазнительный аромат и  
теплый короткий вкус с освежающими фруктами. Это вкус Сицилии.
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Кофе, чай, какао, фирменные 
напитки

Кофе Dallmayr
Кружка кофе  €  3,40
Капучино  €  3,20
Кофе с молоком  €  3,60
Латте макиато  €  3,60
Эспрессо  €  2,20
Эсспрессо макиато  €  2,20
Двойной эспрессо  €  3,70

Чай Dallmayr
Цейлонский   €  3,90
Эрл Грей    €  3,90
Зеленый  €  3,90
Pомашковый  €  3,90

Горячие напитки
Мамин чай со свежим имбирем, 
лимоном, лаймом  €  4,80
Горячий шоколадный напиток €  3,90
Свежий мятный чай  €  4,40
Свежий имбирный чай  €  4,40
Грог с 4 сл коричневого рома  €  4,80
Чай с 2 сл коричневого рома  €  5,20
Кружка глинтвейна (только зимой) €  3,90

Prosecco

Просекко спуманте брют 
Тревизо DOC, Бертольди 0,75л €   22,50                                                                         
Это элегантное спуманте источает аромат 
зеленых яблок, айвы, персика и белых цветков. 
У него сочный, сбалансированный и полный вкус.   

Аперитив 

Апероль шприц 0,2 л €  6,70
Хуго  0,2 л €  6,70
Просекко 0,1 л €  3,90

Коктейли

Кампари оранж 4 сл €  8,80
Джин-тоник 4 сл €  8,80
Водка с лимонадом 4 сл €  8,80
Виски с колой 4 сл €  8,80

НАПИТКИ

Дижестив 

Lantenhammer
Терновый шнапс   2 сл €  5,60
шнапс из мирабели 2 сл €  5,60

Мы рекомендуем
Каринтский шнапс из гор Тауэрн из долины 
Мелльталь:  2 сл €  4,20
из лесного ореха (940), смородины (941), 
абрикоса (942), грушовка (943), 
из кедра (944), ликер из печеного яблока (945) 

Лакомства 
Фруктовый шнапс  4 сл €  4,50
с Боденского озера 2 сл  €  2,90 

горечавковая водка 4 сл €  4,50
  2 сл  €  2,90

Jägermeister  4 сл €  4,50
  2 сл  €  2,90

Rрушовка 4 сл €  4,50 
  2 сл  €  2,90

Fernet Branca 4 сл €  4,50 
  2 сл  €  2,90

Averna 4 сл €  4,50 
  2 сл  €  2,90

Ramazotti    4 сл €  4,50 
  2 сл  €  2,90

Rраппа 4 cсл €  4,50 
  2 сл €  2,90

Водка Absolut  4 сл €  4,50
   2 сл €  2,90

Текила Sierra Silver  4 сл €  4,50
   2 сл €  2,90

Текила Sierra Gold  4 сл €  4,50 
  2 сл €  2,90

Баварский односолодовый  4 сл €  9,90
виски «Slyrs»   2 сл €  5,50

Сухой мюнхенский джин  4 сл €  6,90 
«The Duke» 2 сл €  3,60

Мюнхенская водка   4 сл €  6,20 
«Monaco» 2 сл €  3,20
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